Helle S's brandende rejer.

4 pers.

500 g. rejer

4 tomater i bade

4 rgde peberfrugter i strimler
4 grenne peberfrugter i strimler
5 dI. piskeflade

2 spsk. chilisauce

2 fed presset hvidlgg

2 tsk. paprika

1-2 knivspids cayennepeber
2 tsk. carry

salt og peber

Tilbehor: lgse ris og evt. hvidlagsflite
Smelt lidt olie eller margarine i en gryde og tilseet krydderierne. Laeg rejerne i og lad dem
simre et par minutter. Tag derefter rejerne op og tilsaet chilisauce, peberfrugter og tomater

og lad det simre i 10-15 minutter. Tilsaet flede og lad det igen simre ca. 5 minutter.
Til sidst kommes rejerne i og det hele varmes igennem.

Velbekomme.



